
 

 
 
 

 
 

Herzlich willkommen in unserem Restaurant. 

 
Mit vollendetem Service werden Sie hier von Regina Rink mit 

ihrem Team empfangen und von unserer Küchencrew unter der 

Leitung von  

Kai Fischer mit raffinierten Speisekreationen verwöhnt. 

 

Wir legen Wert auf die Verarbeitung von besonders frischen und 

regionalen Zutaten. Unsere Produkte beziehen wir aus Betrieben 

im direkten Umland. Für Qualität aus Thüringen garantieren: 

 

Geflügelprodukte Gönnataler Putenspezialitäten 

Fleisch- und Wurstprodukte Thüringer Landfleischerei Kölleda 

Obst und Gemüse Fa. Sommer, Gotha 

Alkoholfreie Getränke Thüringer Waldquell 

Säfte und Liköre Fahner Fruchtverarbeitung 

Gierstädt 

 
Einen guten Appetit und genussvolle Momente wünschen  

Familie Georg Döbbeler und das gesamte Team. 

 



 

 
 
 

 
 

Vorspeisen 
 
 
 
 
 
 

„Gemüsegarten“ 
Tomaten-Terrine / Kichererbsen 

Grüne Erbsen / Miso-Sesam-Creme 
 

12 ( 
 
 

_______________ 

 
 
 

Beef Tatar 
Parmesankäse / Kapernäpfel / Baguette 

 

13 ( 
 
 

_______________ 

 
 
 

Carpaccio vom Lachs und Heilbutt 
Dill-Öl / Forellenkaviar / Fleur de Sel 

Nacho Crunch / Limette / Rucola 
 

17( 

 
 
 



 

 
 
 

 
 

Suppen 
 
 

Hummer - Cremesuppe 
Flusskrebse / Dill-Öl 

 

11 ( 
 

_______________ 

 
 

Cheddar Suppe  
Hackfleisch / Lauch 

 

9 ( 
 

_______________ 

 
 

Rinder Consommé 
Wurzelgemüse / Griesklößchen 

 

10 ( 
 
 
 

Salate 

 
Kleiner Caesar Salat 

9 ( 
 

Großer Caesar Salat  
15 ( 

 

mit gebratenen Putenstreifen - 22 ( 
mit Fetakäse - 19 ( 

 



 

 
 
 

 
 

Hauptspeisen 
 
 
 

Boeuf Bourguignon 
Grüne Bohnen / Süßkartoffel - Stampf 

 

28 ( 
 

_______________ 

 
 

Brisket von der Rinderbrust 
Tomatisierte Bohnen / Kartoffel / Blauschimmelkäse 

 

25 ( 
 

_______________ 

 
 

Geschmorte Rinderroulade 
Apfel / Rotkohl / Thüringer Klöße 

 

24 ( 
 
 

_______________ 

 
 

Schweinefilet Wellington 
Kartoffel / Blauschimmelkäse / Knoblauch 

Fingermöhren / Portwein 
 

27 ( 
 
 
 
 



 

 
 
 

 
 
 

Cordon Bleu (Pute)  
Rahmerbsen / Pommes frites 

 

23 ( 
 

_______________ 

 
Putenhackbällchen 

Linguine / Morchel Sauce 
 

23 ( 
 

 
 

Vegetarisch und Vegan 
 

Pilz – Gulasch (Vegetarisch) 
Süßkartoffel – Stampf 

 

18 ( 
 

_______________ 

 
Kartoffel – Spinatragout (Vegan) 

Kokos / Ingwer / Tofu 
 

17 ( 
 

_______________ 

 
Gebackener Blumenkohl (Vegan) 

Karotte / Beluga- Linsen / Sojasauce 
Kichererbse / Koriander / Thai-Öl 

 

19 ( 
 



 

 
 
 

 
 

Fisch und Meeresfrüchte 
 
 
 
 

Gebratenes Kabeljaufilet 
Rotwursthaube / Gemüse Bulgur 

Zucchini / Beurre blanc  
 

27 ( 
 

_______________ 

 
 
 

Gebratener Seeteufel 
Koriander / Jasmin Reis / grüner Spargel 
Karotte / Zitronengras-Teriyaki-Sauce  

 

28 ( 
 

_______________ 

 
 
 

Gebratene Riesengarnelen 
Linguine/ Parmesansauce 

getrocknete Tomaten 
Basilikum - Pesto 

 

26 ( 
 



 

 
 
 

 
 
 

Dessert 
 
 
 
 

Süße Überraschung 
Vanille - Kaffee Panna Cotta / Passionsfrucht / Kirsche 

Aprikose / Chili / Birne / karamellisierter Sesam 
 

11 ( 
 

_______________ 

 
 
 

Weißes Schokoladenmousse 
Himbeere / Mohnhippe 

 

9 ( 
 

_______________ 

 
 
 
 

Tagesempfehlung 
 

- Fragen sie gerne nach - 
 

 
 
 
 
 

 



 

 
 
 

 
 

Unsere Eisspezialitäten 
 
 

Pistazien-Eierlikör-Becher 
Pistazieneis / Eierlikör 

Pistaziencrunch / Schlagsahne 
 

8,90 ( 
 

_______________ 
 
 

Schokoladenbecher 
Schokoladeneis / Nougat-Zartbitter-Eis 

Stracciatellaeis / Schokoladensauce / Schokoladenraspeln 
Schlagsahne 

 

8,90 ( 
 

_______________ 
 
 

After-Eight-Eisbecher 
Vanilleeis / Schokoladen-Minz-Eis 

Schokoladeneis / Schokoladensauce 
Schlagsahne / After Eight 

 

8,90 ( 
 

_______________ 
 
 

Schwarzwälder Kirscheisbecher 
Amarenakirscheis / Kirschwasser / Schattenmorellen / Kirschsauce 

Schokoladen-Raspeln / Schlagsahne 
 

8,90 ( 

 


